MENU ROOM SIARRIND & 12

IO SR VVA N NNRRN>P UBLIQUE 12H - 23H
@AISRIGIIO)PDE PLATS DISPONIBLE 24H/24.

GASPACHO DE PETITS POIS & MENTHE 10 €

green peas & mint gaspacho

ASSIETTE DE CHARCUTERIE Gy,

SAUMON FUME, CREME A I ANETH 14 €

Smoked salmon, lemon and dill dressing Cold cuts selection

GRATINE A L'OIGNON 14 € ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES O, 12 €
Traditional onion soup Cheese selection

ARANCINI A LA TRUFFE D ETE, SAUCE 1€ HOUMOUS A L'HUILE D'OLIVE & 10 €
MAISON A L'AIL DOUX /7 FOCACEIA o
Truffle Arancini, sweet garlic homemade hummus, olive oil & focaccia bread

sauce

SMASH BURGER DU PLAZA, CHEDDAR, BACON, COMPOTE & OIGNONS, FRITES 27 €

Our smash burger, onion chutney, cheddar, burger sauce, French fries

SAUMON A LA PLANCHA, SAUCE AU VERMOUTH, GARNITURE AU CHOIX 21 €

Grilled salmon, vermouth cream sauce, choice of side dish

LINGUINI, SAUCE NAPOLITAINE, PARMESANS ET EMMENTAL (% ﬁ 16 €

Pasta served with tomato sauce, parmesan and emmental cheese

POKE BOWL VEGETARIEN (), /) 14 €
Vegetarian poke bowl

PIZZA A LA TRUFFE D'ETE, ROQUETTE & TOMATE CONFITE 17 €
truffle pizza, arugula & sunblushed tomatoes

FISH & CHIPS, SAUCE TARTARE 21 €

Fish & chips with tartare sauce

POUR CHAQUE COMMANDE DE ROOM SERVICE, 6 EUROS DE FRAIS DE SERVICE SERONT FACTURES
6 euros will be charged for every room service order

Service & taxes compris.

Nos viandes sont nées, élevées et abattues en France, en Allemagne ou aux
Disponible 24h/24

Pays-Bas. La liste des allergénes est disponible auprés de nos équipes. @ | labl
Only available at any time

Prices shown include taxes & service.
All our meat are from France, Germany or The Netherland. ] Végétarien

The allergenes list is available from our staff. Vegetarian



MENU ROOM SIARRIND & 12

GINON N SRV NNRRNP UBLIQUE 12H - 23H
@RI INPDE PLATS DISPONIBLE 24H/24.

BROCHETTE DE VOLAILLE SATAY, SALADE DE CONCOMBRE & SAUCE SATAY 19 €

Chicken satay skewers, cucumber salad & homemade satay sauce

RISOTTO DE LENTILLES, LEGUMES DE SAISON, CHIPS DE DE PARMESAN ﬁ 17 €

Lentil risotto with seasonal vegetables and Parmesan crisps

FRITES ASSIETTE DE FRUITS FRAIS C2 7 €

Seasonal fruits platers

French fries

HARICOTS VERTS GLACE OU SORBET A
Green Beans lce cream or sorbet

COURGETTES SAUTEES ASSORTIMENT DE TROIS DESSERTS G, 10 €
Zucchinis Mini dessert assortment

SALADE VERTE TARTELETTE FRAMBOISE, FRANGIPANE & CREME 10 €
Green Salad SAINT HONORE

Raspberry tart, frangipane & vanilla custard
PUREE DE POMMES DE TERRE

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON 10 €
Mashed potatoes

Homemade chocolate mousse

PANNA COTTA AU BASILIQUE, FRAISE & CRUMBLIZ 10 €

basil panna cotta, strawberry & crumble

POUR CHAQUE COMMANDE DE ROOM SERVICE, 6 EUROS DE FRAIS DE SERVICE SERONT FACTURES
6 euros will be charged for every room service order

Service & taxes compris.

Nos viandes sont nées, élevées et abattues en France, en Allemagne ou aux

Disponible 24h/24

Pays-Bas. La liste des allergénes est disponible auprés de nos équipes. @
24 Available at any time

Prices shown include taxes & service.
All our meat are from France, Germany or The Netherland. ] Végétarien

The allergenes list is available from our staff. Vegetarian



MENU ROOM SIARRIND

GINOIVN IR VAN NRENDP UBLIQUE 12H - 23H

(), SELECTIO

BOISSONS CHAUDES
HOT DRINKS

Expresso, Ristretto, Décaféiné, Noisette
Expresso, Ristretto, Decaf

Double expresso

Café allongé
American coffee

Cappuccino, café créme, café glacé
Cappuccino, café créme, Iced Coffee

Chocolat chaud
Hot Chocolate

Chocolat Viennois, Café Viennois
Vienese Hot Chocolate, Viennese Coffee

Thé / Tea Damman Frere

Lapsang fumé / Smoked Black Tea, Jasmin,
Earl Grey, Thé vert / Green Teq, Darjeeling,
Thé vert menthe / Mint Green Teq, Ceylan,
English Breakfast

Infusion Damman Frére
Camomille / Chamomile, Tilleul / Linden,
Verveine / Verbena, Menthe / Mint

Lait chaud ou froid
Hot or cold milk

4.20 €

6€

7€

8€

6€

6€

4€

DE PLATS DISPONIBLE 24H/24.

SQFTS | S()F’['S

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, 7up,
Schweppes Indian Tonic
Orangina, Lipton Ice-Tea (25¢l)

Tonic, Elderflower, Concombre | Cucumber,
Ginger Beer, Ginger Ale

HYSOPE (20cl) 5€

Limonade Phénix (25¢cl) 5¢€

LES VINS
WINES

VIN BLANC - White Wine

Pouilly-Fumé (AOC), Regis Minet, Loire, France

Chablis (AOC) Domaine Laroche, Bourgogne, France
Saint-Guilhem-le-Désert (IGP) L'Autochtone, Languedoc, France

Vermentino AOC, Domaine Cazes, Rolle in Stone

VIN ROSE - Rose Wine

Le Pas de Moine, Chateau Gassier, France

VIN ROUGE - Red Wine

Pic Saint Loup (AOP), Domaine des Rocs, Languedoc, France
Crozes-Hermitage (AOP), Domaine Ogier, Rhéne, France

Saint Emilion (Grand Cru) Chéateau Tour de Capet, Bordeaux, France
Bourgogne Pinot Noir AOC, Maison Champy, Cuvée Edme

Faugeéres (AOP), Fenouillet, Mosaique, Languedoc, France

CHAMPAGNE (AOC) 12,5¢l
Taittinger brut Reserve, France 15€
Pommery brut Royal, France 16€

7€

Taittinger rosé Prestige, France

Pierre Trichet grand cru, 100% Pinot noir, France

15¢/
n€
12€
9€
8 €

9€

15¢/
9€
10 €
12€
12€
8€

75cl
85 €
90 €
95€
15 €

POUR CHAQUE COMMANDE DE ROOM SERVICE, 6 EUROS DE FRAIS DE SERVICE SERONT FACTURES
6 euros will be charged for every room service order

Service & taxes compris.

Nos viandes sont nées, élevées et abattues en France, en Allemagne ou aux

Pays-Bas. La liste des allergénes est disponible auprés de nos équipes.

Prices shown include taxes & service.
All our meat are from France, Germany or The Netherland.

The allergenes list is available from our staff.

@ Disponible 24h/24
24

Only available at any time

Végétarien
ﬁ Vegetarian
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	17 €
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	12 €
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	Our smash burger, onion chutney, cheddar, burger sauce, French fries
	27 €
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	LINGUINI, SAUCE NAPOLITAINE, PARMESANS ET EMMENTAL
	Pasta served with tomato sauce, parmesan and emmental cheese
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	CROWNE PLAZA PARIS RÉPUBLIQUE 12H - 23H
	SÉLECTION DE PLATS DISPONIBLE 24H/24.
	BROCHETTE DE VOLAILLE SATAY, SALADE DE CONCOMBRE & SAUCE SATAY
	Chicken satay skewers, cucumber salad & homemade satay sauce
	19 €

	RISOTTO DE LENTILLES, LÉGUMES DE SAISON, CHIPS DE DE PARMESAN
	Lentil risotto with seasonal vegetables and Parmesan crisps
	17 €
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	Zucchinis

	SALADE VERTE
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	PURÉE DE POMMES DE TERRE
	Mashed potatoes

	ASSIETTE DE FRUITS FRAIS
	Seasonal fruits platers
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	GLACE OU SORBET
	Ice cream or sorbet
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	ASSORTIMENT DE TROIS DESSERTS
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	10 €

	TARTELETTE FRAMBOISE, FRANGIPANE & CRÈME SAINT HONORÉ
	Raspberry tart, frangipane & vanilla custard
	10 €

	MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON
	Homemade chocolate mousse
	10 €

	PANNA COTTA AU BASILIQUE, FRAISE & CRUMBLE
	basil panna cotta, strawberry & crumble
	10 €

	POUR CHAQUE COMMANDE DE ROOM SERVICE, 6 EUROS DE FRAIS DE SERVICE SERONT FACTURÉS
	6 euros will be charged for every room service order
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	BOISSONS CHAUDES HOT DRINKS
	Expresso, Ristretto, Décaféiné, Noisette Expresso, Ristretto, Decaf
	Double expresso
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	VIN ROUGE - Red Wine Pic Saint Loup (AOP), Domaine des Rocs, Languedoc, France Crozes-Hermitage (AOP), Domaine Ogier, Rhône, France           Saint Emilion (Grand Cru) Château Tour de Capet, Bordeaux, France Bourgogne Pinot Noir AOC, Maison Champy, Cuvée Edme Faugères (AOP), Fenouillet, Mosaïque, Languedoc, France
	CHAMPAGNE (AOC)    Taittinger brut Reserve, France Pommery brut Royal, France Taittinger rosé Prestige, France Pierre Trichet grand cru, 100% Pinot noir, France
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